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OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Dall'accurata raccolta e molitura di olive provenienti dalle migliori zone
di produzione, nasce questo Olio Extra Vergine di Oliva che usato crudo,
esalta il gusto delle pietanze.

Aus der sorgfdltigen Ernte und Pressung von Oliven aus besten
Anbaugebiefen entsteht dieses native Olivendl, das bei kalter Verwendung
den Geshmack der Gerichte angenehm hervorhebt.

TRADIZIONE DI QUALIT

This Extra Virgin Olive oil comes from careful selection and pressing of
olives from the best production zones. Use it raw fo enhance food flavours.

SCHEDA TECNICA

ESAME CHIMICO: ESAME SPETTROFOTOMETRICO NELL'ULTRAVIOLETTO:
uciditd liberu in ucido oleico (%): 0.75 assorbimento a 232 millimicrom (K 232): 2,150
determinuzione del humero di perossidi (mey 02/Ky): 10,5 assorbimento u 270 millimicrom (K 270): 0,122
impurezze: % Deltu K: 0,000
umidita: %
ANALISI FRAZIONE STEROLICA:
ANALISI ESAME GAS-CROMATOGRAFICO: colesterolo: %
ucido miristico: 0,01 % brussicusterolo: %
acido miristoleico: % cumpesterolo: %
acido palmitico: 12,79 % stigmusterolo: %
acido palmitoleico: 1,32 % betu-sitosterolo: %
acido eptadecunoico: 0,08 % deltu-7-stigmastenolo: %
ucido eptadecenoico: 0,12% eritrodiolo + uvuiolo: %
acido stearico: 2,76 % steroli totuli: fpm
acido oleico: 69,19 % ECN42 diff.pratico-teor. %
acido linoleico: 12,23 % solventi clorurati: fpm
acido arachico: 037 % cere c40-c46: fopm
acido eicosenoico: 0.25% alcooli: pm
ucido linolenico: 0,65 %
acido beenico: 0,11% IDROCARBURI DI NEOFORMAZIONE:
ucido lignocerico: 0,05 % stigmustu 3-5 diene 0,06 ppm
frans-isomeri c18-1: % .
trans-isomeri c18-2 c18-3: 001 % 2
| valori sono du ritenersi indicutivi in quanto soggetti u variuzione fisioloyica. E
g
CODICE PRODOTTO FORMATO DIM. CARTONE PZ. CONFEZIONE PZ. STRATO PZ. PALLET COD. EAN IVA ©
3 Olio ExtraVergine It. 1 34,8x28 12 9 45 8000201000030 04
di Oliva X 26 cm

Olio ExiraVergine It. 0,75 27,5 x 29 8000201000061
di Oliva x21cm

Olio ExtraVergine It. 0,50 28 x 24,6 8000201000047
di Oliva Xx21cm
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